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 Спецификация по качеству готового продукта 

№ SAP:  2201906 

Наименование:          
 

Горячий шоколад "Премиум" 

№ издания:  1 

Страница:  1/3 

Настоящий документ действует в случае заполнения всех его полей и заменяет ранее выданные документы 
к данному продукту. 

 

Food Ingredients Business Unit 
MOKATE Sp. z o.o. (ООО «Мокатэ») 
44-240 Жоры, ул. Стражацка 48, Польша                     
телефон: +48/32 434 97 56, +48/32 434 97 53, +48/32 434 97 51      факс: +48/32 434 97 34 
сайт: http://www.mokate.com.pl    электронная почта: ingredients@mokate.com.pl, bzgierski@mokate.com.pl, 
 
Информация, содержащаяся в настоящем документе, основываeтся на наших сегодняшних знанияx и опытe. Указанные в 
документе данные не освобождают получателя от проведения испытаний и соблюдения требований действующих 
нормативно-правовых актов. MOKATE не несет юридической ответственности за несоответствии документа требованиям 
другого законодательства, отличающегося от действующего в ЕС. 
Настоящий документ действует в течение одного года с момента выдачи или в течение срока действия контракта. 
   

 1.  Утверждено 

 Должность сотрудника Имя и фамилия сотрудника Подпись Дата 
подписания 

Разработал Технолог Ёланта Оравска-Заёнц  24.05.2012 

Утвердил 

заместитель Директора 
Центра исследований  
и внедрения 

Барбара Лотэр-Крыстэк  
 

24.05.2012 

Утвердил 

Директор Центра 
исследований  
и внедрения 

Катажина Мокрыш 
 
 

 
24.05.2012 

 
2.  Описание 

Продукт получают путем смешивания и агломерирования сыпучих компонентов  в мелкий порошок. 
Продукт предназначен для потребления людьми, за исключением группы аллергических лиц, указанных 
в пункте № 10 данной спецификации. 

3.  Состав 

Сахар, какао порошок с пониженным содержанием жира (14%), сыворотка в порошке, сухое 
обезжиренное молоко, частично гидрогенизированный растительный жир, модифицированный крахмал 
Е1422, сироп глюкозы, разрыхлитель Е551, соль, стабилизатор Е340 (ii), эмульгатор Е471, загуститель 
Е466, ароматизатор. 

4.  Физико-химические показатели 

Показатель Допустимые 
значения 

Методы исследования 

Содержание воды % <4,0 PN-A-79011-3:1998 

Жирность % >4.0 PN-A-79011-4:1998 

Содержание белка % >6.0 PN-75-A-04018:1975 

Содержание золы % <8,5 PN-A-79011-8:1998 

Обёмная масса (г/100мл) 55-65 PN-ISO 8460:1999 

 

5. Органолептические показатели 

Наименование показателя Значение 

Внешний вид гранулированый порошок 

Цвет 
 
cвойственный использованному сырью 

Вкус  
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 cвойственный использованному сырью 

Запах   
cвойственный использованному сырью 

 
6.  Микробиологические показатели 

Показатель Значение  Единица измерения 

Общее количество микроорганизмов 

КОЕ/1г 

макс. 10 000 PN-EN ISO 4833:2004 

 

Коагулазоположительные стафилококки 
КОЕ/0,1г 

отсутствует PN EN ISO 6888-2:2001 

Сальмонелла /25г отсутствует PN EN ISO 6579:2003 

Дрожжи и плесени (грибки) KOE/1г макс. 200 PN EN ISO 7954:1999 

Энтеробактерии KOE /1г макс. 10 PN EN ISO 21528-2:2005 

 
7.  Заявленный минимальный срок хранения 

Срок годности готового продукта в оригинальной упаковке составляет 24 месяца (при условии 
правильного хранения и транспортировки – см. пункт № 8) 
 

8. Транспортировка и хранение 

Продукт следует перевозить и хранить в оригинально закрытой упаковке при температуре не выше +25˚C 
и относительной влажности не более 75%. Складские помещения должны быть чистые, без посторонних 
запахов. 

 
9. Информация о содержании аллергенов 

Список аллергенов Содержание в 
продукте  

Присутствие 
на произв. 

линии 

Присутствие на 
предприятии  

Глютен злаковых растений и его производные - + + 

Ракообразные и их производные - - - 
Яйца и их производные - - - 
Рыбы и их производные - - - 
Арахис и его производные - - - 
Молоко и его производные + + + 

Семена сои и их производные - - + 

Орехи и их производные - - - 
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Сельдерей и его производные - - - 
Горчица и ее производные - - - 
Кунжутное семя и его производные - - - 
Диоксид серы и сульфиты в концентрации более 10 
мг/кг или 10 мг/л в пересчете на SO2 

- - - 

Моллюски и их производные - - - 
Люпин и его производные - - - 

 
11. Информация о генетически модифицированных организмах (GMO) 
Продукт не состоит, не содержит и не был изготовлен из генетически модифицированных организмов. 

 
 
12. Тяжелые металлы 

Продукт соответствует требованиям Регламента (ЕС) № 1881/2006 Комиссии от 19 декабря 2006 г. об 
установлении предельно допустимых уровней для некоторых загрязнителей в пищевых продуктах. 
Секция 3 – Металлы. 

 
13. Пищевая ценность в 100 г продукта 

  

Показатель Значение Единица измерения 

Энергетическая ценность 1562 / 369 кДж/ккал 

Белки 7 г 

Углеводы 74 г 

Жиры 5 г 

 
 
14.  Дополнительная информация 

Информация, содержащаяся в данном документе, является конфиденциальной и может 
использоваться только клиентами МОКАТЕ, а также не может воспроизводиться, копироваться или 
предлагаться третьим лицам без предварительного письменного согласия МОКАТЕ. 
 Данный документ информирует наших клиентов об актуальном статусе продукта, может 
быть в любой момент времени дополнен или изменен в случае появления изменений в польском или 
европейском законодательстве. 
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